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EINFUHRUNG

Eine der wichtigsten Grundvoraussetzungen
bei der industriellen Verarbeitung von Pektin
ist das Einbringen in den jeweiligen Produkt-
ansatz. Da Pektin meist in geringer Dosierung
zudosiert wird, ist ein optimaler L6sevorgang
unabdingbar.

Héufigste und beste Methode, Pektin in L6sung
zu bringen, ist die Herstellung von Pektin-
lésungen mittels geeigneter Apparatur. Im
Anschluss werden verschiedene Einbringungs-

méglichkeiten fiir Pektin genauer beschrieben.

1) Herstellung einer Pektinlésung mit Hilfe
eines Dispersers
Zur Herstellung einer homogenen Pektinlésung
erlaubt der Einsatz eines Dispersers (Injektions-
mischer) die direkte Zugabe von Trockenpektin
zu heiBem Wasser. Die so hergestellte Pektin-
I6sung wird anschlieBend in den heiBen Produkt-
ansatz eingeriihrt. Bei einer Wassertemperatur
von 50 - 80° C kénnen hierbei Pektinlésungen
mit einer Konzentration von 5 - 7,5 % homogen
gelost werden.

Pektin

Ruhrwerk
- ca. 1500 - 2000 min™

Diese Konzentration kann in Einzelfallen durch
die hohen Scherkrafte im Disperser auf bis zu

10 % erhoht werden.

2) Herstellung einer Pektinldsung mit Hilfe
eines schnell laufenden Riihrwerkes

Bei der Herstellung einer Pektinlosung mit Hilfe

eines schnell laufenden Riihrwerkes bzw. einer

anderen geeigneten Loseapparatur wird das

Pektin langsam in den Riihrsog des mind.

70 -80° C heiBBen Wassers zugesetzt und gelost.

Abhangig von der Pektintype und der Umdreh-

ungszahl des angewandten Riihrwerkes kénnen

hierbei Pektinldsungen mit einer Konzentration

von 5 - 7 % hergestellt werden.

Pektin Ruhrwerk
ca. 1500 - 2000 min™'
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3) Trockene Einarbeitung von Pektin in den
Produktansatz

Ist eine Herstellung einer Pektinlésung aus

technischen Griinden nicht moglich, kann das

trockene Pektin mit der fiinf- bis zehnfachen

Menge an Zucker (oder anderen trockenen

Rezepturbestandteilen) homogen gemischt

und als Vormischung langsam in den kalten
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Produktansatz (TS < 30 %) eingearbeitet wer-
den. Dabei ist zu beachten, dass keine Entmisch-
ung dieser Vormischung auftritt, da dies sonst
zur Klumpenbildung des Pektins fiihren kénnte.
Diese Pektinkliimpchen kdnnten aufgrund man-
gelnder Scherkrafte im Produktansatz nicht voll-
standig aufgeschlossen werden, was zu einer
unvollstdndigen Gelierung des Endproduktes
fiihren konnte.

Nach Losen des Pektins werden (soweit vor-
handen) die restlichen Trockenbestandteile

zugegeben und die Produktion wie gewohnt

fortgefiihrt.
Pektin . Troc!(en-
Ingredienzen
Vormischen Riihrwerk
— ca. 500 min”

4) Einarbeitung einer Pektindispersion in

den Produktansatz
Wenn mit Fliissigzuckern oder Zuckersirupen
bzw. Fruchtsirupen gearbeitet wird, besteht die
Moglichkeit, das Pektin in der 10-fachen Menge
Flissigzucker bzw. Zuckersirup (mind. 70 % TS)
unter langsamem Riihren zu dispergieren.
Diese Dispersion wird anschlieBend mit Hilfe
eines Riihrwerkes in den kalten Produktansatz
eingebracht. Um eine optimale Loslichkeit
wahrend der anschlieBenden Erhitzung zu

gewabhrleisten, ist darauf zu achten, dass die
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Trockensubstanz im Produktansatz (inkl. Pektin-
dispersion) 30 % nicht libersteigt. Nach Losen
des Pektins werden (soweit vorhanden) die
restlichen Trockenbestandteile zugegeben und

die Produktion wie gewohnt fortgefiihrt.

Pekti | Trocken-
il | | Ingredienzen
Vormischen Ruhrwerk
. ca. 500 min"'

Zusammenfassung:
Die Loslichkeit des Pektins hangt von folgen-

den Parametern ab:

Temperatur:

Je hoher die Wassertemperatur bei der Herstel-
lung der Pektinlosung desto héher die Loslich-
keit des Pektins. Optimale Temperatur hierbei
ist > 80° C. Bei einer Absenkung der Losetempe-
ratur unter ca. 50° C besteht je nach verwende-
ter Pektintype die Gefahr in den Gelierbereich
der Pektine zu gelangen, was eine sogenannte
Vorgelierung hervorrufen und damit einen Ge-
lierkraftverlust bedeuten kénnte. Da mit sinken-
der Temperatur die Viskositat der Pektinlésung
ansteigt, sollte auch aus diesem Grund die Lose-
temperatur nicht unter 50° C sinken. Daher ist
auf jeden Fall beim Losen von Pektin bei einer
tieferen Temperatur auch die Leistung des

Riihrwerkes zu liberpriifen.
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Viskositat Pektinlésung (mPas)

/

80° C 50° C

Temperatur Pektinlésung

Zeit:

Je langer der Lésevorgang andauert, um so voll-
standiger kann sich das Pektin I16sen. Bei der An-
wendung einer Trockenmischung (Nr. 3) kann
durch langsames Zugeben der Pektin / Zucker-
mischung eine Klumpenbildung verhindert und

somit die Loslichkeit verbessert werden.

Scherung:

Je hoher die Drehzahl des zur Herstellung einer
Pektinlosung benutzten Riihrwerkes ist, desto
besser ist die Loslichkeit des Pektins. Wie schon
beim Punkt Temperatur beschrieben wurde, ist
je nach angewandter Wassertemperatur und
die daraus resultierende héhere Viskositat ein
starkeres Riihrwerk notwendig, um die zur
Losung des Pektines notwendigen Scherkrafte
aufzubringen. Im Vergleich zu anderen Hydro-
kolloiden ist Pektin liber einen langen Zeitraum
unabhéngig von der Umdrehungszahl des

Riihrwerkes scherstabil.

Losliche Trockensubstanz:

Um einen optimalen Lésevorgang zu gewahr-

leisten, sollte die 16sliche Trockensubstanz (TS)
des Loseansatzes von Pektin 30 % nicht iiber-

steigen, da die Loslichkeit von Pektin nicht mit
Erh6hung der I6slichen Trockensubstanz auf

tiber 30 % abnimmt.
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